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e e — LIMETKOVY SORBET

L ] HONiN 500 ml Limetka pyré
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/ & 3 Zmiesajte vsetky ingrediencie

X ~ ’ : spolu metlickou, nalejte zmes,

o (. . do vyrobnika zmrzliny na 1 hodinu.
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ZELENE LITCHI MANGO JABLKO LITCHI PYRE MANGO PYRE LIMETKA PYRE e
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